MENU

DZICZYZNA - Nasza specjalnos¢!
VENISON-Our speciality!

PRZYSTAWKI ZIMNE | COLD STARTER

Podwedzany tatar z sarny / grzanka truflowa / zéitko sous vide /
borowik / kapar / ogérek / gorczyca

Smoked roe-deer tartare / truffle toast / sous vide egg yolk / boletus /
caper / cucumber / mustard greens

115 zt

PRZYSTAWKA CIEPLA | WARM STARTER
Pierogi z siekanym jeleniem / puree z dyni /
z chrupigcym boczkiem / sos z lesnych grzybéw

Dumplings with chopped deer / pumpkin puree /
with crispy bacon / forest mushroom sauce

97 z1 \

ZUPA | SOUP \

Consome z dzikiego ptactwa / kolduny jagniece / ‘R
julienne warzywne / oliwa lubeczyk '

Consome of wild fowl / lamb ,kolduny” /

vegetable julienne e ——

56 z1

DANIE GROWNE | MAIN COURSE

Comber sarna / puree topinambur / kawa / zurawina /
kurki z patelni / ziemniaki konfitowane / sos demi glace

Roe deer loin / mashed Jerusalem artichoke = coffee / cranberries /
skillet chanterelles / confit potatoes / demi glace sauce

279 zt

DESER | DESSERT
POLECAMY NASZ WIELOKROTNIE NAGRADZANY DESER

Lody z karmelizowanych w miodzie borowikow /
ziemia czekoladowo-orzechowa / sos z czarnej porzeczki

WE RECOMMEND OUR AWARD-WINNING DESSERT

Honey-caramelized porcini mushroom ice cream /
chocolate & nut ground / black currant sauce

66 z1



MENU

PRZYSTAWKI ZIMNE | COLD STARTERS

Sledz solony / cherry / wi$nia marynowana / burak /
jabtko tackie / majonez / koperek

Herring / cherry / pickled cherry / beet / ,Lqckie” apple / mayonnaise / dill
69 zt

Kawior Antonius #**** / granita z szampana / foso§ marynowany / blin gryczany

Antonius ***+* caviar / champagne granita / marinated salmon / buckwheat blini
845 zt

Satatka cezar / perliczka / bekon / sos anchoise / parmezan / pomidorki

Caesar salad / guinea fowl / bacon / anchovy sauce / parmesan cheese / tomatoes
89 zt




MENU

PRZYSTAWKI CIEPLE | WARM STARTERS

Borowik / czosnek / rozmaryn

Boletus nobilis / garlic / rosemary

75 zt




MENU

ZUPY | SOUPS

Barszcz czerwony na zakwasie / uszka z borowikami

Red beetroot borscht / dumplings with boletus mushrooms
46 zt

Aksamitny krem rakowy / z6ltko sous vide / fenkul / kawior

Velvety crayfish cream / sous vide yolk / fennel / caviar
75 zl




MENU

DANIA GEOWNE | MAIN COURSES

Poledwica wolowa / puree ziemniaczane z gorczyca/ dziki brokut / sos ze starego wina
Beef tenderloin / mustard puree /wild broccoli / aged wine sauce

180 =zt

Kacza piers / sekacz /puree marchewkowe /
pomarancza / palona marchew /
sos demi-glace / zel malinowy

‘ »

/J Duck breast / ,,s¢kacs” tree cake / carrot puree /
' orange / roasted carrot /
demi-glace sauce / raspberry gel

159 zt

Golabki z wloskiej kapusty / kasza peczak z lesnymi grzybami /
warzywa rustykalne / sos z zielonego pieprzu / palone masto

Stuffed Italian cabbage / pearl groats with forest mushrooms /
rustic vegetables / green pepper sauce / roasted butter

102 zt

Jesiotr / puree seler - jabtko / karmelizowany palony seler / kurki /
kompresowana kapusta czerwona/ sos z czerwonego wina / §liwka wedzona /
dekor jablko marynowane / koperek / zel cytrusowy

Sturgeon / celery-apple puree / caramelized roasted celery / chanterelles /
compressed red cabbage / red wine sauce / smoked plum / garnish pickled apple / dill / citrus gel

168 z1

Poledwiczka wieprzowa / zlociste kopytka / buraczki zasmazane / sos pieprzowy
Pork tenderloin / golden potato dumplings / fried beets / pepper sauce
109 zt

Kotlet schabowy z koscia / kapusta zasmazana / ziemniaki po krakowsku
Pork chop on the bone / fried cabbage / Cracow style potatoes
89 zt



MENU

DESERY | DESSERTS

Ciastko czekoladowe / sos malinowy / lody waniliowe /
bita $Smietana / owoce
Chocolate cake / raspberry sauce / vanilla ice cream /
whipped cream / fruit
39 zt

Pistacjowy creme brulle / cukier trzcinowy / owoce / migta
Pistachio creme brulle / cane sugar / fruit / mint
4] zt

Tradycyjny sernik krakowski / lody czekoladowe /
sos truskawkowy / owoce

Traditional Krakow cheesecake / chocolate ice-cream / strawberry sauce / fruit
38 zt

Szarlotka na ciepto / sos waniliowy / galtka lodéw /

Swieza mieta / owoce

Warm apple pie / vanilla sauce / scoop of ice cream / fresh mint / fruits
37 zt




NAPOJE I BEVERAGES

NAPOJE GORACE | HOT BEVERAGES

Herbata - Ronnefeldt 19 zt
Tea Ronnefeldt

Lungo 100m1 18 zt
Espresso 30ml 18 zt
Cappuccino 100ml 19 zt
Caffé Latte 170mI 19 zt
Macchiato 10m1 18 zt

NAPOJE ZIMNE | COLD DRINKS
WODA MINERALNA | MINERAL WATER

26 zt

Cisowianka 0,71
NAPOJE | SOFT DRINKS

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta,

Sprite, Kinley 0,251 18 zt

Fuzetea 0.251 18 zt
brzoskwia, cytryna

peach, lemon

Sok ze $wiezych owocow 0.2 35 zl
pomarancza / grejpfrut

Freshly squeesed juice
orange / grapefruit

Soki Cappy 0,251 18 zt
pomaranczowy / jabtkowy /
grejpfrutowy / czarna porzeczka

Cappy Juice
orange / apple / grapefruit / black currant

PIWA | BEER

PIWA BECZKOWE | DRAUGHT BEER

Heineken 0,331/ 0.51

Zywiec Biaty 0,331/ 051

27zt / 29 7t
23zt /26 zt

PIWA BUTELKOWE | BOTTLED BEER

Zywiec APA, Zywiec IPA 051
Zywiec Porter 0,51

Warka Radler 2% 0,51
Warka Radler 0% 0.51
Zywiec 0 % 0.331

Heineken 0% 0,51

MIODY PITNE | MEADS

Dwaojniak Hetmanski
(Malinowy / Raspberry) 100 ml

Dwaojniak Ksigzecy 100 ml

Poltorak Krolewski
(Gronowy / Grape) 100ml

Dwaojniak Biskupi
(Jablkowy / Apple) 100 m1

Trojniak Szlachecki 100 m1

Degustacja Miodow 5x40 ml
Mead degustation

28 zt
29 7t
26 zt
26 zt
19 zt
25zt

53 zt
55 zt

59 zt

52zt
51 zt
149 71

Serwis nie jest wliczony w cene.
Informacja o skladzie potraw, gramaturze oraz alergenach dostepna jest na zyczenie.

The service is not included in the price.

Composition of dishes as well as and allergens and weight information is available upon request.




